
K A N O U G A S ®

chocolats 
gâteaux basques

mouchou®
tourons

pâtisseries et glacesCAFÉ-NOISETTES CHOCOLAT-NOIX
KAXU

(caramel beurre salé-piment d’Espelette)



Nos boutiques

Vente en ligne sur www.paries.fr
(Paiements sécurisés)      E-mail : contact@paries.fr

Bayonne
14, rue Port-Neuf

Tél : +33(0) 559 59 06 29

Socoa (Urrugne)
Zone de Putillenea 

Tél. +33(0) 559 22 06 00
(+ visite des ateliers)

9, rue Gambetta
Tel : +33(0) 559 26 01 46

Pariès Gourmand
19, rue Tourasse

Tel : +33(0) 559 54 10 40

St-Jean-de-Luz

Biarritz
1, place Bellevue

Tél : +33(0) 559 22 07 52

Paris (6ème)
9 bis rue Saint Placide

Tél. +33(0) 145 44 64 64

CHOCOLAT TINOUSKY (café) VANILLE-AMANDES

Le Kanouga
La plus ancienne spécialité PARIÈS est une 
création du chocolatier Jacques Damestoy 
qui, en 1905, met au point un caramel tendre 
et fondant. Inspiré par les grands ducs russes 
qui animaient la vie mondaine de Biarritz 
à cette époque, le talentueux chocolatier 
baptisa ce petit caramel du nom exotique de 
kanouga, subtile altération du nom de la ville 
russe Kalouga. Le kanouga étend sa notoriété 
jusqu’aux Etats-Unis, où la presse new-yorkaise 
l’a qualifié de meilleur caramel du monde.

Conservation : 6 mois dans un lieu frais. 


